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DOMAINE GEOFFRAY

DOMAINE GEOFFRAY

Le Domaine Geoffray est situé au coeur du
Beaujolais, prés de la colline de Brouilly, Depuis
1919, trois générations Geoffray se  somt
succédées. Actuellement, Alain Geoffray, dirige le
Domaine.

La superficie s'étend sur 6,5 ha soit I'équivalent de
65 000 pieds de vignes. Le cépage est le Gamay
Moir 4 jus blanc pour les rouges et le Chardonnay
pouwr les Blancs.

NOTRE GAMME

| Vin Fruité

GAMAY NOIR

Sur le plan gustadf, le Gamay Moir exalte
linimitable fruité de son cépage. Les vins sont
d'une grande puissance aromatigue et fleurent
bon I'été et ses merveilleux petits fruits rouges,
Servir 4 13-147C. |l se marie avec vos entrées,
pdres, omeletees, pizzas, barbecue, repas de tous
les jours... et aussi en apéritf.

Durée de conservation : 5 ans.
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frais a I'apéritif. Servir 3 8-9°C. 3
bonheur pgrillades, barbecue, hrn:heues au
certains desserts : vachering, entremets,.,

Durée de conservation :2 & 3 ans.

BEAUJOLAIS BLANC

“La Perle Blanche" du pays Beaujolais, vin magique,
inattendu et délicieux, apprécié par un nombre de
vral connaisseurs. Prodult & partir du cépage
Chardonnay, il développe de subtils parfums de
fleurs blanches qui se marient harmonieusement &
de douces fragrances d'agrumes et de fruits
généreux. Servir frais B-9°C en apérivf, viandes
blanches. desserts...

Durée de

in et 'Pm‘furnf’

BROUILLY

Robe rubis aux ardmes de fruits rouges, long en
bouche, beaucoup de parfum mais une grande
finesse, Servir & 14-15"C sur viande rouge, viande
en sauce, mais aussi blanquette, excellent avec les
fraises !

Durée de conservations : 5 @ 8 ans.

Vin Intense et Généreux

BROUILLY FUT DE CHENE
Maotre Brovilly Fit de Chéne est_ua
de garde. Son élevage gg

une légérs

ftcompagne les
‘ornages. Servir 4 15-16"C.
Durée d'e cmrmtian ;54 10 ans,

MORGON

A travers la lumigre, le Morgon dévaoile sa jolie
robe rubls profond et un riche bouguet
s'échappe dés les premiers instant (cerise noire,
prung). En bouche, il est ample et chaleursux,
fruité et corsé 4 la fois. Excellent 2 15-16°C,
charcurterie, viandes rouges grillées ou en sauce,
agneau, fromages.

Durée de conservation : 5 ans.

Pétillant

BLAMNC DE BLANC
Motre Beaujolais blanc issu du cépage Chardonnay,
est travaillé i la méthode raditonnelle brute pour
donner un vin pédllant et trés fruicé, A boire 4 8°C
en apéritif ou en accompagnement de dessert,
Durée de conservation : 3 @ 5 ans.

GARGAMAY'L

Gamay resé pétillant, trés arematique! Vin élaboré
4 froid avec 2 éme fermentation pour prise de
mousse: Degré alcoligue : 7,5°C.

i & B°C en aperinf ou en accompagnement

Durée de conservation : 3 & 5 ans.

Saola

Notre création ;

Aptricl fermenté & base de fruits, ardmes
naturels, légdrement fruité, A consommer trés
frais 8°C, se décline en 3 parfums.



